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CODICI E NOMI COMMERCIALI 

 

 
 
 
 
 

□ 80400 EDAMER PALADIN 
 
 
 

   

 
GENERALE 

Categoria di Appartenenza  Formaggio da taglio  

Descrizione  Formaggio di Latte Vaccino.  

Provenienza Germania  

 

INDICAZIONI  

Denominazione di vendita Vedi Nomi Commerciali 

Ingredienti Latte, sale, caglio     

Allergeni  Latte e Prodotti derivati  

Stagionatura Circa 4 Settimane  

Shelf Life Sottovuoti  60 giorni   

Lotto di Produzione  Data di insacco 

Modalità di Conservazione e 

Trasporto 

 

 

Tra 0 e + 4°C 

Pezzatura Standard 3,00 Kg  

Crosta Edibile  

 

QUALITA’ SENSORIALI 

Crosta consumabile di color avorio – giallo paglierino e di consistenza elastica, untuosa e morbida. 

Occhiatura rara e, se presente, delle dimensioni massime di un pisello. 

La pasta si presenta di un colore che va dal bianco – avorio al giallo paglierino. 

Sapore, aroma e odore dolci e puri.  

 

UTILIZZO E DESTINATARI PREVISTI 

Modalità d’uso Prodotto pronto al consumo 

Destinatari previsti Tutte le categorie di consumatori, ad eccezione di soggetti allergici e/o 
intolleranti a taluni ingredienti riportati in etichetta o con particolari 

condizioni prescrittive mediche. 

In particolare non è indicato per le persone allergiche o 

intolleranti al latte ed ai suoi derivati.  
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CARTONAGGIO 

Pezzi per Cartone 3 

 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100gr  

Energia  1307 KJ / 314 kcal 

Grassi  22 g 

Carboidrati  Assenti 

Proteine  29 g  

 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE (u.f.c. / g) 

Carica Batterica Totale 1.000.000 

Coliformi Totali 10.000 

Escherichia coli 1.000 

Salmonella spp Assente 

Listeria monocytogenes Assente 

Staphylococcus aureus 1.000 

Lieviti 10.000 

Muffe 1.000 
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